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Les frères Potier, 
éleveurs de volailles 

de chair à Beaufou
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Édito

Depuis 55 ans, un bulletin d’information 
mensuel est envoyé, sous pli, à chaque 
associé coopérateur de Cavac. De 1971 
à 2026, s’il a changé de nom – Cavac 
informations, Cavac infos et depuis janvier 
2025 MAg CAVAC – son objectif demeure le 
même : informer nos associés coopérateurs ! 
Nécessaire pour bien se comprendre et 
coopérer.

Coopérer, c’est bien évidemment notre 
raison d’être.
Coopérer, c’est partager nos moyens 
matériels et humains.
Coopérer, c’est être en lien et faire le lien. 
Coopérer, c’est donc aussi s’informer sur 
l’actualité de notre coopérative et sur les 
réalités de nos associés coopérateurs.

Nous en sommes aujourd’hui au 600e 
numéro de notre bulletin d’information. 
Autant dire que notre lien est solide et 
durable ! 
En novembre 1971, l’édito du 1er numéro 
signé Roger Albert, alors Président de 
Cavac, soulignait déjà l’importance de 
« la liaison entre les sociétaires et leur 
coopérative ». En avril 2026, cette “liaison” 
reste un enjeu tout aussi important. Nous 
la développons à travers nos différents 
canaux de communication : le MAg CAVAC, 
mais aussi notre extranet Dialog, nos 

applications, nos réseaux sociaux… Nous la 
développons aussi grâce à notre modèle de 
gouvernance avec les élus de nos 11 sections 
et de nos 11 groupements et organisations 
de producteurs, véritables courroies de 
transmission de l’information, dans les deux 
sens, et acteurs de la vie coopérative. Nous 
la développons également à travers nos 
assemblées de fin d’année, nos événements, 
nos temps de convivialité, nos moments de 
vie coopérative… La communication et la vie 
coopérative vont en effet de pair. Comme 
nos deux poumons nous donnent de l’air, 
elles sont vitales pour notre coopérative !

Alors, bonne lecture de votre 600e numéro !

Damien Martineau  
Vice-Président
Président de la Commission 
communication et vie 
coopérative

 

Directeur de la publication : Olivier Joreau
Conception et rédaction : service communication
12 boulevard Réaumur - BP 27, 85 001 La Roche-sur-Yon CEDEX
02 51 36 51 51 - communication@cavac.fr - coop-cavac.fr

En Bref
MARCHÉ DES 
PRODUCTRICES AU CINÉ

Un marché des productrices Cavac 
s’est tenu au cinéma Le Concorde, 
le 10 mars à La Roche-sur-Yon. À 
l’occasion du ciné-débat organisé par 
le groupe d’agricultrices Les Bottées, 
cinq productrices ont proposé aux 
spectateurs des œufs, des pâtes, de 
l’huile, de la brioche etc., issus de leur 
production. Une démarche inédite, 
créatrice de liens entre l’agriculture, la 
culture et le grand public. 

LIVRAISON 
QUOTIDIENNE 
SUR 6 DÉPÔTS CAVAC
Pour répondre aux besoins de 
réapprovisionnement des agriculteurs, 
six dépôts répartis sur l’ensemble du 
territoire seront livrables tous les jours 
jusqu’au 31 mai. Toute commande passée 
(en relais coop), la veille avant 11h, sera 
disponible le lendemain (hors week-
end) dans le centre de votre choix : les 
Centres Relais de Fontenay-le-Comte, 
La Boissière-de-Montaigu, Les Moutiers-
les-Mauxfaits et les Centres de Printemps 
de La Châtaigneraie, Saint-Michel-en-
l’Herm, Touvois. Les jours de livraison de 
tous les autres sites sont consultables 
sur Dialog. 

OHÉ LA 
TERRE, 
NOUVELLE 
CAMPAGNE !
Plantations d’arbres, mise en avant 
des couverts végétaux multi-espèces 
Multimax (conventionnel) et Multileg 
Max (bio), ainsi que les sur-semis de 
trèfles (prairies, céréales) : Ohé la Terre 
reconduit ses actions à l’arrivée du 
printemps. L’objectif est d’accompagner
de nouvelles fermes 
dans leurs trajectoires 
de transition. Plusieurs 
demandes sont possibles 
en flashant ce code QR. 
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Renseignements : 
contact@ohelaterre.fr

(https://www.
ohelaterre.fr/

espace-projets-3/)
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Coopérer, 
c’est aussi 

s’informer !



Biofournil, Catel Roc, Bioporc, Olvac,  
Atlantique Alimentaire, La Coopine ont présenté 
leurs produits et nouveautés, sur un même stand 
Cavac, au Salon Vendée Prho, les 9 et 10 mars au 
Parc des Expositions de La Roche-sur-Yon.

C’est le rendez-vous incontournable des professionnels de 
la restauration hors domicile. Cafés, hôtels, restaurants, 
collectivités, établissements scolaires, hôpitaux, maisons de 
retraite, etc., y viennent découvrir les produits, les nouveautés 
et innovations des acteurs de l’agro-alimentaire de notre 
territoire. Une belle vitrine pour les filiales de Cavac ! Pour leur 
première participation, elles se sont réunies sur un espace 
commun et ont mis en lumière la diversité de nos produits : 
pains bio, brioches bio, galettes, crêpes, charcuterie bio, 
recettes surgelées, légumes secs, conserverie, bière bio… 
« Le client entre sur notre stand par les légumes secs de 
Cavac et repère par la même occasion nos recettes 
surgelées, constate Jérôme Bonnet, directeur 
commercial d’Atlantique Alimentaire. L’émulation 
entre nos différentes filiales crée ainsi une 
synergie positive. »

Actualité
Belle vitrine des 
produits Cavac 
au Vendée Prho
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Avec 12% de la production nationale en légumes secs, Cavac 
Légumes est l’un des acteurs majeurs de la production 

française de protéines végétales. La conserverie Olvac est le 
spécialiste des mogettes de Vendée Label Rouge IGP en bocaux 

et propose une gamme de légumes secs et plats cuisinés.

Une alternative au sandwich, le Croqu’&Go 
par Atlantique Alimentaire. Cette recette 
surgelée préserve ses couleurs et ses 

saveurs jusqu’au moment de 
sa dégustation.

Inspirée de la tradition 
anglaise, Biofournil décline sa recette 

nature de muffins en version blé complet. 
La gamme RHD de Biofournil est composée d’une 
offre diversifiée de pains et de produits snacking.

 
Bioporc propose depuis 1991  
une offre large en cru, cuit,  
sec, conserve et 
découpe.



L’invité du mois
PHILIPPE POTHIER

Philippe Pothier est le 
directeur de Cavac 

Distribution (CDSA). 332 
salariés travaillent au sein 
de 22 magasins AgriVillage 

et 36 Gamm vert.

Notre proximité  
opérationnelle fait notre  
spécificité et notre force. 

Depuis le 1er février, quatre nouveaux magasins Gamm vert - 
Saumur, Beaufort-en-Anjou, Bourgueil (49) et Bain-de-
Bretagne (35) - ont rejoint Cavac Distribution. En un peu plus 
de deux ans, 20 nouveaux magasins ont ainsi été intégrés au 
réseau. Quelle est la stratégie de Cavac Distribution ?
L’opportunité de reprendre ces 4 magasins limitrophes à notre 
zone s’est présentée, nous l’avons saisie. Ils nous permettront 
stratégiquement de développer le chiffre d’affaires, contribuer 
aux résultats de CDSA car leur rentabilité est positive et écraser 
nos charges fixes. Enfin, avec ces reprises, nous optimisons 
le maillage territorial dans les départements où nous avions 
engagés les premiers rachats en 2023. La force de notre réseau 
de 36 Gamm vert va pouvoir bénéficier à chacun. J’en profite ici 
pour remercier l’ensemble des équipes pour leur aide précieuse 
lors de ces différentes acquisitions et leur engagement au 
quotidien.

Les nouvelles acquisitions s’accompagnent d’une 
modernisation de certains Gamm vert. C’est le signe que cette 
stratégie est durable ?
Oui, en effet. Les “remodeling” de sept nouveaux Gamm vert, 
en 2025 et début 2026, le confirme. Nous reprenons des sites 

pour transformer l’essai. Nous faisons donc les investissements 
nécessaires en veillant à ne pas faire de surenchère et rester 
pragmatique sur les besoins. Les reprises créent également du 
lien social entre les sites. Nos équipes en place accompagnent 
celles qui arrivent et participent aux réouvertures. Les échanges 
permettent une meilleure connaissance de la culture Cavac, de 
nos pratiques et les nouvelles équipes trouvent une proximité 
dont elles avaient besoin. Notre proximité opérationnelle fait 
notre spécificité et notre force.

Comment se démarquer par rapport à la concurrence ? 
En magasin, nous devons continuer à être les meilleurs pour 
l’accueil, le conseil, et développer notre capacité à proposer des 
produits de qualité à des prix compétitifs. En 2025, Gamm vert 
est notamment l’enseigne des jardineries la mieux notée par les 
clients selon Google et CDSA a réalisé la meilleure progression 
nationale de vente de robots de tonte pour Husqvarna. Nous 
devons cependant toujours trouver des leviers de progression 
car nos métiers évoluent. Ils intègrent en effet de plus en plus de 
services, notamment ceux liés aux facilités de paiements, au site 
internet gammvert.fr… Une formation est d’ailleurs en test pour 
nos conseillers de vente afin de mieux appréhender ces nouveaux 
services.

Et le commerce en ligne ?
C’est une concurrence mais aussi une opportunité. Concurrence 
car les charges sont bien différentes entre magasins 
physiques et virtuels. Mais nous avons un atout majeur face 
aux spécialistes du net : nos équipes sur sites. Opportunités 
car le site gammvert.fr offre la possibilité à nos clients de nos 
magasins plus modestes de répondre à leurs besoins, en étant 
accompagnés par nos conseillers pour commander en ligne et 
choisir la livraison à domicile, ou le retrait magasin.

Le printemps est la période la plus importante de l’année 
commercialement, comment ça se présente ? 
C’est une période cruciale et nous sommes très météo-
dépendants. Un rayon de soleil et nos ventes bondissent. Nous 
croisons les doigts pour avoir un bon printemps. Les équipes sont 
dans les starting block !
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En 2026, Année internationale des agricultrices, 
le collectif d’agricultrices Les Bottées engage une 
démarche concrète autour d’un enjeu majeur : la 
prévention et la sécurité en agriculture.
Première action déjà lancée : un cycle de formations 
aux premiers secours, ouvert à tous les sociétaires. 
Organisées avec la Protection Civile et le Sdis de la 
Vendée, ces sessions permettent d’acquérir les gestes 
essentiels pour réagir efficacement en cas d’urgence, 
sur l’exploitation comme au quotidien. 19 agricultrices 
et agriculteurs ont participé aux trois premières 
formations. La prochaine aura lieu le 18 juin à Aizenay 
de 9h à 17h. Pour toute demande de participation à ces 

Les Bottées mobilisées pour 
la sécurité en agriculture

formations, vous pouvez contacter Émilie Véquaud : 
cavacformations@cavac.fr ou au 02.51.36.57.42. 

À travers cette initiative, Les Bottées illustrent la 
capacité des agricultrices à impulser des dynamiques 
collectives structurantes. Les Bottées rassemblent 
des agricultrices sociétaires de Cavac souhaitant 
faire évoluer la place des femmes dans l’agriculture 
et contribuer activement aux réflexions du secteur 
et ce, dans une démarche de mixité. Promotion de 
la féminisation des métiers, partage d’expériences, 
implication dans les instances professionnelles : leur 
engagement s’inscrit dans la durée.

Le mensuel des associés coopérateurs Cavac 5

PHOTO DU MOIS

Regardez 
la vidéo



Reportage

Répondre 
à la demande
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Créé en avril 2024
Dylan et Steven Potier

Eugénie (salariée)  
3 bâtiments (4 000 m2) 

en volailles de chair (Volinéo)
1 500 palmipèdes à foie gras

200 places de bovins à l’engraissement
193 ha de cultures spécialisées 
(mogettes, pommes de terre…)

Vente de copeaux de bois 
(contact : 06 61 72 32 55) 

 GAEC LA SALETTE 

Beaufou 

Avant l’arrivée des poussins, 
Dylan contrôle l’abreuvement 

pour que les poussins puissent 
s’hydrater dès leur arrivée.Les frères Potier sont installés en polyculture 

élevage depuis tout juste deux ans. En avril 
2024, ils ont notamment repris trois bâtiments 
en volailles de chair. Dylan et Steven Potier ont 
été accompagnés dans ce projet par Volinéo, 
le groupement de producteurs de volailles de 
Cavac.

« Nous avons toujours eu le projet de nous installer 
ensemble », raconte Steven, le frère aîné. « C’était une 
évidence », complète Dylan. Les deux frères cherchaient 
la bonne opportunité. Elle s’est présentée à l’occasion d’un 
départ en retraite. En parallèle de son élevage de canards 
gras situé à proximité, Steven louait ses services au 
cédant. À son départ en retraite, il a repris avec son frère 
les trois bâtiments volailles, les 200 places de bovins à 
l’engraissement et les 196 hectares de cultures. Le partage 
du travail s’est fait naturellement. Steven aux canards, 
Dylan aux poulets et le reste en bonne intelligence ! 

Les frères Potier, Dylan et Steven, 28 et 33 ans, sont 
polyculteurs éleveurs à Beaufou en Vendée. Ils élèvent 

notamment près de 85 000 poulets de chair.

Ce jeudi 12 février, Dylan s’est levé très tôt pour préparer 
l’installation de ses poussins. Les premiers sont arrivés la 
veille et il en attend encore ce matin. Les poussins seront 
répartis dans ses trois bâtiments. Eugénie, salariée et 
Valentin, technicien Volinéo sont là pour lui prêter main 
forte. « Le bâtiment est à bonne température, les godets 
sont remplis d’eau hydratante, l’aliment au sol est comme il 
faut, les parois en papier sont installés de part et d’autre de 
l’allée centrale pour faciliter la mise en place des poussins, 
tout est parfait ! » constate Valentin. 



LE SAVIEZ-VOUS ?
En 2024, la volaille est devenue la 
viande la plus consommée en France. 
Le poulet et la dinde représentent 
plus de 90% de cette consommation. 
Pour répondre à cette forte demande, 
notre groupement de producteurs 
Volinéo est mobilisé et accompagne 
les porteurs de projets. 

À ÉCOUTER
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À LA RENCONTRE
DE NOS ASSOCIÉS
COOPÉRATEURS 

Dylan
Potier
éleveur de volailles de chair

La litière en copeaux de bois absorbe 
d’une manière optimale les déjections 

animales et facilite le nettoyage lors du 
vide sanitaire.

Volinéo et Cavac ont accompagné, techniquement 
et financièrement, la reprise de l’exploitation. 
Dylan et Steven ont notamment bénéficié du 
Plan Avenir Élevage du groupement et des aides 
européennes (PCAE). « Les conditions de travail 
ont été nettement améliorées, souligne Dylan. Avec 
un sol en béton sur les 4 000 m2 des trois bâtiments, 
nous gagnons du temps à chaque vide sanitaire pour 
le nettoyage. En quatre jours, c’est fini ! » Nouveaux 
boîtiers de régulation, isolation et pose de fenêtres 
complètent les travaux de rénovation réalisés.

Une fois les parois en papier retirées, les poussins 
investissent déjà l’ensemble du bâtiment. « C’est bon 
signe, relève Dylan. Je pense qu’on a des poussins de 
bonne qualité ». Les poussins resteront ici 39 jours sous le 
contrôle de Dylan. Ce premier jour, il passera cinq à six fois 
voir si tout va bien. Dès le lendemain, les passages se feront 
le matin et le soir.

Pour diversifier leurs revenus, les frères Potier vendent 
des copeaux de bois. Un hangar de 2 500m2 est dédié à leur 
stockage. « Ce sont les résidus de broyage des charpentes 
en bois d’une menuiserie du Poiré-sur-Vie », explique Dylan. 
Il en utilise 8 tonnes par lot pour couvrir les sols de ses 
bâtiments volailles. Les poussins semblent apprécier !

Avec un seau et un outil, 
Dylan bat le rappel des pous-

sins pour qu’ils investissent 
toute la surface du bâtiment.

À réception des poussins, 
Dylan et Valentin contrôlent 

leur nombre dans les  
premières caisses.

Contact : 
Alexis Blanchard au 06 76 23 22 51



Réunion bout de champ
Plus de trente agriculteurs ont participé à la réunion 

bout de champ, au Gaec Le Plateau à Nieul-le-Dolent, 
jeudi 26 février. « C’est un moment important, à la sortie de 
l’hiver, pour avoir des conseils techniques et agronomiques 

sur la stratégie à adopter pour la réussite de ses cultures 
d’automne », souligne Éric Plissonneau, CTC et organisateur. 

Jean-Luc Lespinas, responsable agronomie Cavac a notamment 
dressé un point de situation sur les apports d’azote à ajuster à 
la suite du lessivage des sols. Démonstration à l’appui, Manuel 

Calcada de la société Novaem a rappelé l’importance de bien régler 
son semoir avant d’épandre les engrais. Et Éric Plissonneau a 

animé un atelier sur les couverts végétaux et les dérobés. 
Cette rencontre a également permis aux agriculteurs 

présents d’échanger autour de leurs propres 
expériences.

 

Agenda

Sud Océan

Initiatives locales

Nord Bocage

Nouveau bâtiment 
volailles

Mardi 10 mars au Boupère, Stéphane, 
Benjamin et Maxime Préau du Gaec Les 

4 chemins ont ouvert les portes de leur 
bâtiment rénové en volailles de chair en 

présence d’environ 120 personnes. Ils ont été 
accompagnés dans ce projet par les équipes 
de Volinéo et de Cavac. Isolé, le bâtiment 
dynamique est équipé d’une ventilation 
longitudinale avec cinq cheminées centrales 
et des trappes d’aération sur les côtés. Une 
chappe de béton lissée recouvre les 1 500m2 

du sol qui sera recouvert d’une litière pour 
accueillir les 30 000 poussins. Le projet a 
bénéficié des aides européennes (PCAE) 
et du Plan Avenir Élevage de Volinéo. Pour 

son installation, Maxime a en plus perçu 
une aide directe de 15 000 € via la 

Dotation Élevage Cavac.

JOURNÉE DES AGRICULTRICES 
Invitation au voyage le jeudi 11 juin ! Cavac et Les Bottées proposent aux agricultrices 
de notre coopérative de participer à une journée d’échanges et de découverte. Au 
programme de 8h30 à 17h30 : visite de la conserverie Olvac, spécialiste des mogettes de 
Vendée Label Rouge IGP en bocaux à La Boissière-des-Landes ; déjeuner au restaurant 
Le Petit Prince à La Roche-sur-Yon et voyage à bord de l’autorail Picasso des années 50 
sur la ligne pittoresque qui rejoint Mortagne-sur-Sèvre aux Herbiers. 
Bonne humeur et convivialité garanties !

coop-cavac.fr

Un comité  
de section à Biofournil
Le Comité de la section Centre Bocage 
Nord s’est tenu jeudi 12 mars à Biofournil 
à Montrevault-sur-Évre (49). Les élus ont 
visité le site de notre filiale, leader du pain bio 
en France. Christelle Mesnil Buetas, directrice 
de Biofournil a présenté l’entreprise et toutes 
les étapes de fabrication du pain en dévoilant 
les secrets de Biofournil : des ingrédients 
de qualité 100% bio, des farines issues de 
blés et des œufs français équitables, sous 
contrat Agri-Éthique, et bien sûr du levain à 
l’ancienne. Un savoir-faire que notre filiale 
cultive depuis 1980 ! Pains, pains burgers, 
pains hot-dog, pains de mie et brioches 
sont commercialisés sous la marque 
L’Angélus en magasins bio et à l’export, 
et sous Biofournil en grandes 
surfaces et en restauration hors 
domicile.

Centre Océan

https://evenement.cavacweb.fr/journee-des-agricultrices-2026

Inscriptions ouvertes jusqu’au 29 mai 
(dans la limite de 50 places)

JEUDI 11 JUIN


